NERTHUS

encendido
/apagado

SONDA PARA
COCCION

alarma  sonda /
temporizador

Controle permanentemente el grado de
coccion de los alimentos, valida tanto
para la cocina al horno como para la
barbacoa.

2 modos de coccidn: Manual o programa-
do previamente (las temperaturaspro-
gramadas previamente pueden
modificarse segin los gustos)

Incluye: Funcién minutero, pie retractil e

temperatura
iman en suspension.

/selector de
modo

Cable flexible de 1 mt sequndero

minutero pié retractil

UTILIZACION:
* Introducir el extremo de la sonda a 2 cm como minimo de profundidad, de la parte mas gruesa del trozo de la carne, pero sin tocar el hueso o el cartilago.
« Seleccionar el tiempo y la temperatura con la botonera frontal.

« Poner la fuente en el horno. Antes de cerrar a puerta del horno, debe cerciorarse de que el cable de acero tiene suficientemente espacio para que la sonda
permanezca en un sitio fijo cuando se cierre la puerta. La base debe colocarse sobre una superficie estable fuera del horno y estar bien conectada a la sonda.

* No colocarla sobre una superficie caliente para no dafarla.

* Cuando se haya alcanzado la temperatura prevista. Se 0ird una sefial sonora. Para desactivar la alarma. Poner el selector de modo en la posicidn parada “0”, o
desconectar la sonda de la base del aparato.

* Antes de retirar la fuente del horno desconectar el cable del aparato, no tocar con las manos el cable que ha salido del horno.

FIND IT | Pol. Les Pefies, Nave 13 - 33199 - Siero (Granda) - SPAIN
Import & Export SL | info@fimex.es - Tel.: +34 985 21 73 05 - Fax: +34 985 21 77 59
ww.nerthus.com.es



NERTHUS

COOKING
THERMOMETER

on / off

Constantly check the cooking degree of
the food, valid for both the oven and the
barbecue.

2 cooking modes: Manual or pre-pro-
grammed (pre-programmed temperatu-
res can be modified according to taste)

Includes: Minute function, retractable
foot and suspension magnet.
temperature

/mode
selector

1 meter flexible cable

seconds

minute stand up base

HOW TO USE:
* Introduce the end of the probe at least 2 cm deep, from the thickest part of the piece of meat, but without touching the bone or cartilage.
« Select the time and temperature with the front keypad.

» Put the source in the oven. Before closing the oven door, you must make sure that the steel cable has enough space for the probe to remain in a fixed position when the
door is closed. The base should be placed on a stable surface outside the oven and be well connected to the probe.

Do not place it on a hot surface to avoid damaging it.

* When the expected temperature has been reached. A sound signal will be heard. To deactivate the alarm. Set the mode selector to the "0 stop position, or disconnect
the probe from the base of the device.

» Before removing the source from the oven, disconnect the cable from the appliance, do not touch the cable that has come out of the oven with your hands.
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